
 
 

ＴＡＫＥＯＵＴ ＭＥＮＵ 
※全て税込み価格です 

 ニューヨークステーキ サーロインステーキ 

ヒレステーキ ジャポネハンバーグ 

ビフテキ＆ハンバーグコンボ 

◆ウィンナー付コンボ 
（ニューヨークステーキ 100g＆ジャポネハンバーグ 100g 粗挽きウィンナー） 

150g 

 250g 
 300g 

 

 

 

200g 

 

100g  

（200ｇ） 

自家製ソース 

◆甘口ステーキソース 

◆辛口ステーキソース 

◆フレンチドレッシング 

◆ライス￥170 

全て容器代込みの価格となっております。  

お肉の焼き加減はウェルダンとなります。 

テイクアウト専用となりますのでご了承下さい。 

お持ち帰り後はお早めにお召し上がり下さい。 

￥650 

￥650 

￥510 

￥1,140 

¥1,200 
¥1,590 
¥1,980 
¥2,370 
¥2,770 

￥1,810 

 

 

 

 

 

 

（写真は 200ｇです。） 

（写真は 200ｇです。） 

（写真はウィンナー付コンボです。） 

（280ｍｌ） 

◆ライス(大)￥220 

（写真は 200ｇです。） 

 

 

 

150g 

 250g 
 300g 

 

 

 

200g 

 

100g  ¥2,220 

¥2,810 
¥3,400 
¥3,990 
¥4,580  

 

 

 

 

 

 
 

◆ ニューヨークステーキ＆ 
￥1,650 ハンバーグ各 100g 

◆ サーロインステーキ＆ 
￥2,160 ハンバーグ各 100g 

150g 

 250g 
 300g 

 

 

 

200g 

 

100g  ¥1,710 

¥2,200 
¥2,690 
¥3,180 
¥3,670 

 

 

 

 

 

 
 



サイコロステーキ ビフテキサーロイン 

サーロイン 100g      ￥1,380     

サーロイン 150g      ￥1,880    

サーロイン 200g        ￥2,380   

サーロイン 250g          ￥2,880     

サーロイン 300g         ￥3,380    

サーロイン 400g         ￥4,380      

サーロイン450g(1ポンド) \4,880 

ビフテキうえすたん（サガリ） 

うえすたん 100g      ￥1,300     

うえすたん 150g      ￥1,650    

うえすたん 200g        ￥2,000   

うえすたん 250g          ￥2,350     

うえすたん 300g         ￥2,700    

うえすたん 400g         ￥3,400      

うえすたん450g(1ポンド) \3,750 

ビフテキヒレ 

ヒレステーキ 100g     ￥2,100     

ヒレステーキ 150g     ￥2,700    

ヒレステーキ 200g      ￥3,300   

ヒレステーキ 250g        ￥3,900     

ヒレステーキ 300g       ￥4,500    

ヒレステーキ 400g       ￥5,700      

ヒレステーキ450g(1ポンド) \6,300 

 
  

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
■当店のステーキは、更に美味しく頂けるように加工してあります。 

■ニンニクの臭いが気になる方はポン酢をご用意しておりますので、
従業員まで申付けください。 

Special Lunch MENU 
スープ・サラダ・ライス(大盛変更無料)付  

 

LunchTime 11:30～15:00 
（オーダーストップ14：45） 

ハンバーグ（目玉焼き付） 

シングル 100g    \780            

ダブル 200g    \1,240       

トリプル 300g    \1,700 

キッズ（小学生までのお子様限定） 

ハンバーグ・ウインナー   

エビフライ・ポテト・サラダ 

ライス・ジュース  ￥７００ 

ドリンク 

生ビール(中) 

生ビール(グラス） 

瓶ビール 

\550 

\380 

\600 

ノンアルコール ビール \420 

ソフトドリンク \290 

※お食事をされた方 \130 

RICE ライス 

ライスお替り･小・中 ￥70 

ライスお替り 大盛 ￥100 

スープお替り ￥70 

にんにくライス ￥470  

ﾗｲｽをにんにくﾗｲｽにﾁｪﾝｼﾞ ￥230 

ﾗｲｽをﾊﾟﾝにチェンジ      \30 

サイコロ   80g      \920     

サイコロ  100g     \1,150     

サイコロ  150g      \1,450     

サイコロ  200g         \1,750   

サイコロ  250g      \2,050      

サイコロ  300ｇ       \2,350 

サイコロ 450g(1ポンド)\3,250 

コンビ（ステーキ＆ハンバーグ） 

<A> サイコロ80g & ハンバーグ100g 
<B> サイコロ100g & ハンバーグ100g 

＆手造りウインナー1本 

<C> サーロイン100g & ハンバーグ100g 

<D> ヒレ100g & ハンバーグ100g 

<E> ヒレ100g & ハンバーグ100g 
＆手造りウインナー1本 

\1,510 

\1,770 

\1,840 

\2,560 

\2,720 

TOPPING トッピング 

自家製ベーコン50g ￥300 

自家製ハンバーグ100g \480 
自家製ウインナー 1本 
骨付きチキンレッグ 
ニンニクチップ（10g）  
もやし増量 

￥160 
￥470 

￥120 

￥110 

人参（1本）  
じ ゃ が い も
目玉焼き 
チェダーチーズ 
大根おろし＆ポン酢 

￥170 

￥110 

￥110 

￥190 

￥110 

（ステーキソースをチェンジ） 



  

  

  

メルティークの特許取得実績  

1985 年 最初の国内特許取得 

2003 年 ニュージーランド特許取得 

2004 年 2 度目の国内特許取得  

2005 年 オーストラリア特許取得 

2008 年 台湾特許取得 

メルティークビーフってなぁに？ 

メルティークビーフはフランス料理の調理法である＜ピケ＞

からヒントを得て、料理と同じ考え方で誕生しました。仔牛

肉などの淡白な牛肉にうまみやコク、風味をプラスするため

に、「ピケ針」と呼ばれる道具で脂肪やベーコン、ハーブ類

を差し込んだ料理方法です。 

メルティークビーフは「料理人が生み出した、肉を美味しく

食べるための方法」であり、また、本来シェフが店舗で行う

「下ごしらえ」でもあります。  

その 1 自然なやわらかさ 
原料となる牛肉に適度な脂肪分を補うことで、自然な赤身の

食感を損なわずに、肉らしい歯ごたえと、やわらかさを両立

させました。 

その 2 自然なジューシー感 
独自の技術により、肉の繊維そのものがしっとりすること

で、肉がぱさつかず、自然なジューシー感が味わえます。 

その 3 より安全な訳とは 
メルティークビーフは、日本で唯一 0157、026、0111、サ

ルモネラ属菌を全量検査した牛肉です。本来、食肉には細菌

数に関する法律の定めがありません。その為に自主衛生基準

を設定し、公定法に準じた製品検査を行い、基準をクリアし

たもののみを製品として出荷しています。また、原料入荷か

ら製造、検査、在庫及び納品先に至る履歴は、追跡（トレー

ス）可能な、情報システムで一元的に管理しています。 
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